Крихівецький ліцей
Івано-Франківської міської ради
НАКАЗ

від  10.01.2024р.                                                                                                            № 03

 Про створення належних умов

 для безпечного харчування дітей 

у Крихівецькому  ліцеї

На виконання Стратегії розвитку освіти Івано-Франківської області на 2023-2027 роки та плану заходів з її реалізації, затвердженої розпорядженням Івано-Франківської обласної державної адміністрації від 22.03.2023 Nº 99, Комплексної програми реалізації Стратегії реформування системи Харчування у закладах освіти Івано-Франківської міської ради на 2024-2027 роки, затвердженої рішенням Івано-Франківської міської ради від 15.12.2023 Nº 225-39, з метою створення належних умов для безпечного харчування учнів у закладах загальної середньої освіти Івано-Франківської міської ради, наказу Департаменту освіти та науки Івано-Франківської міської ради від 10.01.2024р. №20 “Про створення належних умов

 для безпечного харчування дітей у закладах загальної середньої освіти Івано-Франківської міської ради ”

НАКАЗУЮ: 

Відповідальному за організацію харчування заступнику директора з НВР Тимків О.І.

Забезпечити своєчасне планування та організацію харчування, дотримуючись вимог чинних нормативно-правових документів, ефективне функціонування постійно діючих процедур, заснованих на принципах системи аналізу небезпечних факторів та контролю у критичних точках (НАССР) на харчоблоках закладів освіти (пп.13-14 Порядку, затвердженим постановою Кабінету Міністрів України від 24.03.2021 Nº 305). 

Затвердити  склад відповідальних осіб за організацію харчування, склад бракеражної комісії, склад комісії громадського контролю та визначити їх завдання відповідно пп.19-30 Порядку (Додаток 1).

Активізувати роботу та сприяти проходженню онлайн-курсів підвищення професійної кваліфікації осіб, залучених до організації харчування, на платформах «PROMETHEUS», EdEra та інших, спланувати тематику навчальних семінарів, індивідуальних консультацій із учасниками освітнього процесу щодо формування принципів здорового харчування. 

Проводити щоденний нагляд за станом організації харчування учнів, здійснювати контроль за якістю продуктів, приготовлених страв, фактичним виконанням меню, норм харчування, реалізацією буфетної продукції, вимог санітарного законодавства, законодавства про безпечність та окремі показники якості харчових продуктів (додатки 9, 10 до Санітарного регламенту, пл. 35-54 Порядку). 

Проводити інформаційно-розʼяснювальну роботу з педагогами, учнями, батьками, працівниками харчоблоку з метою використання сучасних підходів до організації харчування, формування культури здорового Харчування, впровадження нових стандартів харчування. 

Проводити опитування учасників освітнього процесу щодо оцінки якості обслуговування споживачів у шкільній їдальні, аналіз отриманої інформації та на підставі цього приймати рішення для координації діяльності закладу освіти та фізичної особи - підприємця, котрий надає послуги з харчування згідно з Договором.

/Соціальний педагог Корнутій І.Я., практичний психолог Онуфрак М.Я./

Інформувати здобувачів освіти про правила поведінки під час прийому їжі, надавати інформацію щодо впливу харчування на здоровʼя, доступну для сприйняття дітьми відповідного віку (пп.31-33 Порядку). 

/Класні керівники 1-11 класів/

Вживати необхідні профілактичні заходи для попередження спалахів гострих кишкових інфекцій і харчових отруєнь, дотримуватися санітарно-гігієнічних і протиепідемічних вимог щодо організації харчування учнів. 

/Медична сестра/

Адміністрація ліцею:

5.1.Заслуховувати на засіданні педагогічної ради,  батьківських зборах питання про стан організації харчування здобувачів освіти та завдання щодо його подальшого покращення, формування навичок здорового харчування, вплив харчування на покращення здоров'я та психологічного стану здобувачів освіти. 

5.2. Інформувати учасників освітнього процесу про зміни в системі харчування та найкращі практики організації харчування, використовуючи матеріали платформи про здорове харчування «Знаїмо» (znaimo.gov.ua). Поширювати інформації про меню їдальні та асортимент буфету, принципи здорового харчування на веб-сайті ліцею, соціальних мережах (п.34 Порядку). 

5.3.Організувати роботу щодо покращення матеріально-технічного стану їдалень, впровадження енергозберігаючих технологій, нових форм обслуговування. 

6. Своєчасно інформувати в письмовій формі Департамент освіти та науки Івано-Франківської міської ради про випадки, які повʼязані з невідповідностями в організації харчування дітей. 

7.Контроль за виконанням наказу покласти на заступника директора Тимків О.І.
Директор ліцею                                    Світлана КАСПРУК
Додаток 1
від  10.01.2024р.                                                                                                            

“ Про створення належних умов

 для безпечного харчування дітей 

у Крихівецькому  ліцеї”

Склад бракеражної комісії

Завідувач виробництва їдальні - Гаркало С.С.

Медичний працівник 

Представник адміністрації ліцею-  Тимків О.І.

Представник батьківської громадськості  - Зварич І.М.

Склад комісії громадського контролю за якістю харчування

 Вчитель початкових класів - Жилюк М.М.

Соціальний педагог -Корнутій І.Я.

Вчитель української мови та літератури, голова ПК - Івасечко Л.П.
Учениця 10-го класу - Марищак А.

ПОЛОЖ ЕННЯ

про бракеражну комісію

в Крихівецькому ліцеї

1. Загальні положення
1.1.Це положення встановлює основні завдання, функції, права, обов'язки, склад, відповідальність, організацію і порядок роботи бракеражної комісії.

 1.2. Робота бракеражної комісії ґрунтується на принципах колегіальності управлінням  закладом.

1.3. Метою бракеражної комісії є забезпечення гарантій якісного та безпечного харчування учнів.

1.4. Для досягнення поставленої мети бракеражна комісія здійснює контроль за організацією харчування учнів, дотриманням санітарно-гігієнічних вимог.

2. Порядок створення бракеражної комісії, її склад та функції.
 2.1 Бракеражна комісія створюється наказом керівника ліцею на початку навчального року.
 2.3. За необхідності в склад бракеражної комісії можуть бути включені інші працівники закладу та представники батьківського комітету закладу.
2.4. Діяльність бракеражної комісії регламентується дійсним Положенням, яке затверджене керівником закладу.

2.5. Бракеражна комісія:
• контролює дотримання санітарно-гігієнічних норм під час транспортування, доставки та розвантаження продуктів харчування:
• перевіряє на придатність складські та інші приміщення, призначені для зберігання продуктів харчування, а також дотримання правил та умов їх зберігання;
• контролює терміни реалізації продуктів харчування і якість готування їжі;
• перевіряє відповідність їжі фізіологічним потребам дітей в основних харчових речовинах;
• стежить за дотриманням правил особистої гігієни працівниками харчоблоку;
• періодично присутня при закладці основних продуктів, перевіряє вихід страв;
• перевіряє відповідність обсягів приготовленого харчування обсягу разових порцій і кількості дітей.

3. Оцінювання організації харчування в ліцеї.
3.1. Результати перевірки виходу страв, їх якості відбиваються в бракеражному журналі. У разі виявлення будь-яких порушень, зауважень бракеражна комісія має право призупинити видачу готової їжі на групи до вживання необхідних заходів щодо усунення зауважень.

 3.2. Зауваження та порушення, установлені комісією в організації харчування дітей, фіксують у бракеражному журналі, акті.

3.3. Адміністрація ліцею  зобов’язана сприяти в діяльності бракераж ній комісії та вживати заходів до усунення порушень і зауважень, виявлених комісією.
4. Зміст і форми роботи.
4.1. Бракеражна комісія щодня приходить на зняття бракеражної проби за ЗО хвилин до початку роздачі готової їжі. Попередньо повинна ознайомитися з меню: в ньому повинні бути повне найменування страви; вихід порцій. Меню має бути затверджене керівником

Ліцею.

 4.2. Бракеражну пробу беруть із загального котла, попередньо перемішавши ретельно їжу в казані. Бракераж починають з страв, що мають слабовираженний запах і смак (супи і т.п.), а потім дегустують ті страви, смак і запах яких виражені виразніше, солодкі страви дегустуються в останню чергу.

  4.3 . Результати бракеражної проби заносяться в Журнал бракеражу готової продукції.

Журнал повинен бути прошнурований, пронумерований та скріплений печаткою 

зберігається у медичної сестри.

4.4. Медична сестра перевіряє наявність контрольної страви і добової проби . Для визначення правильності ваги одночасно зважуються 5-10 порцій кожного виду.

5. Відповідальність.
5.1. Бракеражна комісія і кожен з її членів несуть персональну відповідальність за якісне проведення контрольних функцій і достовірне відображення їх результатів в обліковій документації.

5.2. Бракеражна комісія має право вносити пропозиції керівнику закладу зпитань організації харчування учнів.

ПОЛОЖЕННЯ
про комісію громадського контролю за якістю харчування
Громадський контроль - це організаційно оформлена діяльність громадян

України з контролю за відповідністю діяльності об'єктів громадського

контролю нормам Конституції України, законів України, інших актів

законодавства та за дотриманням ними державної дисципліни.

1. Комісія громадського контролю за якістю харчування утворюється при навчальному закладі з метою здійснення контролю за організацією повноцінного збалансованого харчування, роботою харчоблоку, організацією постачання продуктів харчування.

2. Комісія є дорадчим органом.

3. У своїй діяльності Комісія керується Конституцією України, законами України, нормативно-правовими актами міністерства освіти і науки України, Санітарним регламентом для закладів загальної середньої освіти, розпорядженнями та наказами Департаменту освіти та науки  Івано-Франківської міської ради і цим Положенням.

4. Завдання комісії: контролювати роботу шкільного харчоблока; активно сприяти покращенню обслуговування учнів та співробітників; забезпеченню належних умов харчування та зниження рівня кишковошлункових захворювань серед учнів та співробітників;.


  4.1. Робота Комісії полягає в тому, щоб виявляти недоліки у діяльності робітників харчоблоку і активно допомагати їх усуненню, вносити пропозиції на розгляд адміністрації ліцею та вимагати усунення вказаних недоліків.


    5. Основною формою роботи Комісії є засідання, які проводяться у міру необхідності, але не менш ніж один раз на півріччя.
6. Рекомендації Комісії приймаються колегіально, більшістю голосів від загальної кількості присутніх членів Комісії.
7. Рекомендації Комісії оформляються протоколами, які підписуються головою Комісії та відповідальним секретарем.

Коплексна програма реалізації Стратегії реформування системи харчування 

у Крихівецькому ліцеї на 2024-2027 р

	Найменування завдання
	Найменування заходу
	Термін виконання
	Відповідальні за виконання
	Джерела фінансування
	Очікувані результати

	Організацій-на та комунікаційна робота щодо забезпечення харчування в ліцеї
	Збір інформації «Стан організації харчування у ліцеї 
	2024-2027
	Відповідальний за організацію харчування соціальний педагог, медична сестра
	не потребує
	актуальні дані про стан організації харчування в ліцеї, усунення виявлених невідповідностей

	
	Оновлення бази даних дітей із числа пільгових категорій 

 
	щорічно 
	Соціальний педагог, класні керівники
	не потребує 
	забезпечення прозорості, відкритості щодо організації харчування

	
	Організація тa проведення нарад з класними керівниками 
	2024-2027 вересень, січень 
	Відповідальний за організацію харчування соціальний педагог, медична сестра
	не потребує 
	Підвищення поінформованос-ті відповідальних осіб за організацією харчування

	
	Надання консультатив-

ної допомоги з питань особливостей і вимог до забезнечення харчування у ліцеї
	2024-2027 
	Департамент освіти науки Івано-Франківське міське управління Головного управління Держпродспоживслужби в Івано-Франківській області (за згодою) Івано-Франківський районний відділ ДУ «Івано-Франківський обласний центр контролю та профілактики хвороб МОЗ України» (за згодою) 


	не потребує 
	Підвищення рівня  профісійних компетентностей учасників освітнього процесу з питань здорового харчування



	
	 Проведення соціологічних опитувань щодо проблемних питань і потреб організації харчування, анкетування “Харчування очима учасників освітнього процесу


	щорічно
	 Соціальний педагог, класні керівники
	не потребує 
	отримання даних для формування потреб організації харчування закладах освіти



	
	Поширення інформації про харчування на офіційному сайті ліцею соціальних мережах
	щорічно
	Відповідальна за ведення сайту ліцею
	не потребує
	Поінформувати учасників освітнього процесу про стан організації харчування

	
	Поширення інформації про портал “Знаїмо” 
	щорічно
	Відповідальна за ведення сайту ліцею
	не потребує
	Популяризація порталу “Знаїмо” щодо офіційних джерел інформації стосовно реформи харчування

	II. Розвиток кадрового потенціалу
	Участь у  навчаннях, щодо впровадження, застосування та підтримання дієвості НАССР, формування навичок здорового харчування
	Згідно з гафіком
	Департамент освіти науки Івано-Франківське міське управління Головного управління Держпродспоживслужби в Івано-Франківській області (за згодою) Івано-Франківський районний відділ ДУ «Івано-Франківський обласний центр контролю та профілактики хвороб МОЗ України» (за згодою) 
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